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60 MESES EN BOTELLA
2009
(1.200. BOTELLAS)
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Este vino es un albariiio monovarietal de la cosecha 2009. A nivel climatoldgico 2009 fue un aso fresco con un verano lluvioso y temperaturas

moderadas. A partir de la primera semana de septiembre las temperaturas diurnas subieron con lo que se alcanzd una correctamaduracion pero tardia.

Las wvas se cosecharon con una acidez alta y un grado alcobdlico medio, en un perfecto estado sanitario.

COSECHA 2009

Podemos calificar esta afiada como célida y seca, en el momento de
la vendimia en septiembre nos planteamos dejar sin recoger las uvas
en una superficie de +- 0,5 Hectdreas con la intencion de lograr una
concentracion de aztcar en la baya.

VENDIMIA

Lavendimia se realizé el dia 23 de septiembre 2009, la vendimia es ma-
nual y en la parcela se realiza una seleccién de uva.

ELABORACION

Las uvas se despalillan y se someten a un prensado largo y suave obte-
niendo un rendimiento en mosto bajo, el mosto fermenta en 2 barricas
nuevas de 500 litros de roble francés de los Vosgos.
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Al trabajar con barricas nuevas hay una extraccion fuerte de la barrica
en el vino durante la fermentacién y posterior crianza de 10 meses. Al
finalizar la fermentacién alcohdlica el vino se trasiega y permanece en
contacto con sus lias finas tres meses sin batonnage. Este vino no realiza
la fermentacién malolactica y se embotella con una acidez de 6,9 g/l y
sin azucar residual.

El vino se embotell6 en octubre del 2010 y permaneci6 en crianza en
botella durante 60 meses, durante la larga crianza en botella se busca
una integracion entre la extraccion de la fermentacion en barrica y la va-

riedad.

Se embotellaron 1.200 botellas.
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